GREIPSTAD FOTBALL

- En klubb & veere stolt av!

Vafler, en suksess bade hos store og sma. Sett frem syltetgy, remme, smgar, sukker og brunost,
da er du garantert at alle far sine gnsker oppfylt.

Greipstad — rgra, gir ca. 2 liter rgre

o 4degg

o 25dl sukker

e 11dlmel

e 1 tsvaniljesukker
o 1 ts bakepulver

e 1 ts kardemomme
e 1 liter melk

e 100 gr. Smeltet smar
1. Haalt det tgrre i en bolle og spe ut med litt av melken om gangen. Rer godt mellom
hver gang du blander inn, for & unnga klumper.
2. Rer inn eggene og tilsett smeltet smar. La raren sta og svelle 1/2 time.
3. Stek vaflene og server dem gjerne varme.

Segne og Greipstad
Sparebank



